
  

Wann: 14.3.2022, 19:30 Uhr 
Anmeldung unter: http://oe.lfi.at/ideenacker5 

14. Dezember
2023

19.30 bis 20.30 Uhr                      Webinar Ideenacker#12      
Proteine aus Pflanzenkraft – Mit diesen Produkten 
neue betriebliche Nischen finden 

Anmeldung unter: 
oe.lfi.at/ideenacker-12
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https://oe.lfi.at/webinar-ideenacker-10-bestehendes-neu-denken-am-23-05-2023+2500+2680450
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Käse auf Hanf- und Haferbasis 
Elke und Alfons Frischmann vom Huberhof aus Tirol bauen 
seit fünf Jahren erfolgreich Hanf und Getreide, insbesondere 
Hafer, an und verarbeiten diese in der hofeigenen Sennerei zu 
veganem Käse.

©Kreuzwieser

Waldviertler Tofu 
Im nördlichen NÖ verarbeiten Isabel und Bernhard Klutz Soja-
bohnen aus eigenem Anbau zu Tofu in drei Geschmacksrich-
tungen.
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Edamame 
Denise und Matthias Janisch sind Pioniere im Anbau der 
Edamame (Gemüsesojabohne) in der Steiermark und verar-
beiten diese in unterschiedlichste Produkte.

Moderation
Peter Stachel, Innovationsberater  
Landwirtschaftskammer Steiermark 
 

              Die geladenen Gäste  

Anmeldung ist bis 14.12.2023, 18 Uhr 
möglich: oe.lfi.at/ideenacker-12

                           Ideenacker#12    

Das Webinar Ideenacker geht am 14.12.23 in die 

zwölfte Runde. Dieses Mal zum Schwerpunkt:

„Proteine aus Pflanzenkraft“

Konsument:innen greifen vermehrt zu Produkten auf 

Pflanzenbasis. Welche Erfahrungen haben österrei-

chische Betriebe mit pflanzlichen Eiweißprodukten? 

Drei innovative Betriebe stellen sich am 14.12.2023 

vor und erläutern was ihre Motivation war, pflanzliche 

Eiweißprodukte zu produzieren. Sie erläutern ihr Ge-

schäftsmodell und ihren Weg von der Idee bis zum 

heutigen Erfolg.

                  Die Teilnahme am Webinar ist kostenlos! 

https://oe.lfi.at/webinar-ideenacker-10-bestehendes-neu-denken-am-23-05-2023+2500+2680450

